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NUEVO - nuestra avanzada

linea Pinnacle Distinction, una
gama de productos especializados
disenados para la proxima
generacion de consumidores de
bebidas destiladas.

Juntos estamos definiendo
nuevos horizontes en cuanto a
gusto y aroma,

ide manera natural!”

Video introductorio t y
por Alex Moriarty - °

Lider técnico global de AB Biotek
(Bebidas Destiladas)
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Presentamos la nueva linea Pinnacle Distinction, ocho levaduras que crean
una gama altamente diferenciada de aromas y sabores en sus bebidas
destiladas sin modificaciones en su proceso.

Aprovechando nuestro concepto de “Levadura para Sabor”, entregamos con
éxito nuevos productos para impulsar la innovacion en perfiles sensoriales
y crear gran diversidad de mezclas que se combinan a la perfeccion con las
barricas de su eleccion.

La presion sobre las destilerias para atraer a la proxima generacion de
consumidores de whisky es inmensa y un desafio constante.

Los futuros consumidores de bebidas destiladas, como los millennials, la
Generacion Z e incluso la Generacion Alfa en adelante, demandaran una amplia
gama de sabores y experiencias sensoriales que evolucionan rapidamente.

Si bien los diferentes tipos de barricas nos han brindado una amplia variedad
de combinaciones de sabores en el whisky, esta tecnologia esta llegando a la
madurez.

Esto ha planteado un desafio en toda la industria del whisky para descubrir
nuevas formas de crear un diferenciador de perfiles sensoriales.

Ab Biotek atendiendo este desafio ha puesto a disposicion de la industria nuestra
ultima tecnologia para la industria de whisky : Pinnacle Distinction.

Explora nuestra gama >>
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CNO (Pan de Centeno Artesanal)

Muestras 40% abv, Por favor diluir al rango de su catado.

CFF (Flor de Citricos)

Muestras 40% abv, Por favor diluir al rango de su catado.

Aromas caracteristicos de “Citrus Blossom”
PRINCIPALES AROMAS: Citricos, Frutales, Florales
PRINCIPAL SABOR: Dulce, Citrico, Frutal
SENCACION EN BOCA: Viscosidad Media
Intensidad Media

Astringencia  Media

Aromas caracteristicos de “Pan de Centeno Artesanal”
PRINCIPALES AROMAS: Cereal, nuez, aceitoso
PRINCIPAL SABOR: Nuez con matiz a caramelo y galleta
SENCACION EN BOCA: Viscosidad Media/Alta

Intensidad  Baja

Astringencia Media

SWRI DIAGRAMA DE AROMAS SWRI DIAGRAMA DE AROMAS

Sulfuroso Sulfuroso
Neutro 16 Carnoso Neutro 16 Carnoso
14 Aguardiente 4 Turba 14 Aguardiente
12 /. 12
Rancio :

10 Cereal** - Rancio 10 Cereal

08 /4
{
z Solvente

Solvente Mantequilloso
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R "//5‘,' Mantequilloso %
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Fruta fresca L% Nuez Fruta fresca**
I
. S. . Fruta seca
f Agrio Fruta seca Ny Agrio
N — -
Aceitoso** Verde/herbaceo Aceitoso Verde/herbaceo

Escanea Jabonoso Floral Escanea Jabonoso Floral
Para ver el Especiado Dulce Para ver el Especiado Dulce
video de CNO **Resultado video de CFF “"Resultado
M tra 1 significativamente M tra 2 significativamente

uestra e Pinnacle G Distinction CNO  superior Pinnacle G uestra @ Pinnacle G Distinction CFF superior Pinnacle G
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~ FFR (Frutos rojos y Agua de Rosas)

‘és'- n Muestras 40% abv, Por favor diluir al rango de su catado.
O

"FLORAL - ¢

FFS (Pan de Fruta Especiado)

. . Muestras 40% abv, Por favor diluir al rango de su catado.

Aromas caracteristicos de “Frutos Rojos y agua de Rosas”
PRINCIPALES AROMAS: Citricos, Frutales, Florales
PRINCIPAL SABOR: Floral, Frutal, Confiteria
SENCACION EN BOCA: Viscosidad

Intensidad

Aromas caracteristicos de “Pan de Fruta Especiado”
PRINCIPALES AROMAS: Frutal, Floral, Especiado
PRINCIPAL SABOR: Platano, Floral, Dulce, Galleta

1 SENCACION EN BOCA: Viscosidad Media/Alta

Intensidad Baja

Media
Alta
Media/Baja

Astringencia Astringencia  Media

SWRI DIAGRAMA DE AROMAS SWRI DIAGRAMA DE AROMAS

Sulfuroso Sulfuroso
Neutro 16 Carnoso Neutro ¢ Carnoso

Turba 14 Aguardiente Turba** 14 Aguardiente

12 12
Rancio .

10 Cereal Rancio 10 Ceredl
0.8 0.8
0.6

Mantequilloso Solvente** Solvente

Mantequilloso §

Fruta fresca** Nuez Fruta fresca
Agrio Fruta seca Agrio Fruta seca
Aceitoso Verde/herbaceo Aceitoso Verde/herbaceo
Escanea Jabonoso Floral** Escanea Jabonoso** Floral
Para ver el Especiado Dulce Para ver el Especiado*  Dulce
video de FFR Resultado video de FFS *“*Resultado

significativamente
Distinction FFR superior Pinnacle G

significativamente
Distinction FSS superior Pinnacle G

Muestra 3 Muestra 4

e Pinnacle G @ Pinnacle G



MUESTRA

/PINNACLE"  (gim /APINNACLE"

YEAST stviclort

GABT (Pastel de Manzana)

Muestras 40% abv, Por favor diluir al rango de su catado.

BON (Banana Split)

" ‘ Muestras 40% abv, Por favor diluir al rango de su catado.

” Aromas caracteristicos de “Banana Split”
} PRINCIPALES AROMAS: Platano, Aceitoso, Nuez

Aromas caracteristicos de “Pastel de Manzana”
PRINCIPALES AROMAS: Manzana, Frutal, Sabroso

\ 3 PRINCIPAL SABOR: Caramelo, suave, con un matiz herbal .2 PRINCIPAL SABOR: Platano, Dulce, Aceitoso
SENCACION EN BOCA: Viscosidad Media SENCACION EN BOCA: Viscosidad Alta
Intensidad Baja % Intensidad Baja

Astringencia  Media Astringencia  Media

SWRI DIAGRAMA DE AROMAS SWRI DIAGRAMA DE AROMAS

Sulfuroso Sulfuroso
Neutro 16 Carnoso Neutro 16 Carnoso
Turba 14 Aguardiente Turba 14 Aguardiente
12 _ 12
Ranci NS Ranci
ancio 10 Cereal N s ancio 10 Cereal
0.8 \ ‘\\/
06 )
Mantequilloso**, 0.4 Solvente \ | Mantequilloso Solvente
0, N / #
P
¢
Fruta fresca™* Nuez** Fruta fresca**
y
Agrio Fruta seca / Agrio Fruta seca
Aceitoso Verde/herbaceo Aceitoso** Verde/herbdceo
Escanea Jabonoso Floral Escanea Jabonoso Floral
Para ver el Especiado  Dulce™* Para ver el Especiado Dulce
. * . *x
video de GABT Resultado video de BON Resultado
significativamente significativamente

Muestra 5 e Pinnacle G Distinction GABT  superior Pinnacle G Muestra 6 e Pinnacle G Distinction BON superior Pinnacle G
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FGG (Ensalada de Frutas Frescas)

Muestras 40% abv, Por favor diluir al rango de su catado.

BLFF (Floral y Fruital)

'J\ \ Muestras 40% abv, Por favor diluir al rango de su catado.

Aromas caracteristicos de “Ensalada de Frutas Frescas”
PRINCIPALES AROMAS: Fruta Fresca, Verde/ Herbdceo, Limpio
3 PRINCIPAL SABOR: Frutal, Dulce

SENCACION EN BOCA: Viscosidad

Intensidad

Aromas caracteristicos de “Floral y Frutal”

PRINCIPALES AROMAS: Frutal, Floral, cereal

i N PRINCIPAL SABOR: Frutal, Dulce

SENCACION EN BOCA: Viscosidad Media
Intensidad Medio
Astringencia  Media

Media
Alto
Media

Astringencia

SWRI DIAGRAMA DE AROMAS SWRI DIAGRAMA DE AROMAS

Sulfuroso Neut Sulfuroso C
Neutro 16 Carnoso eutro 16 arnoso
Turba 14 Aguardiente Turba 14 Aguardiente
12 12
i Rancio
Rancio 10 Cereal 10 Coreal
Mantequilloso i j
q Solvente Mantequilloso Solvente

Fruta fresca** @ Nuez Fruta fresca
Agrio Fruta seca @ Agrio Fruta seca
Aceitoso Verde/herbaceo™™ Aceitoso** Verde/herbaceo
Escanea Jabonoso Floral Escanea Jabonoso Floral**
Para ver el Especiado  Dulce Para ver el Especiado  Dulce
i **Resultado i **Resultado
video de FGG significativamente video de BLFF significativamente
Muestra 7 e Pinnacle G Distinction FGG superior Pinnacle G Muestra 8 e Pinnacle G Distinction BLFF superior Pinnacle G
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distilled.abbiotek.com
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